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I'APERO" FRANCAIS PETITES PORTIONS A PARTAGER (OU PAS)
Asperges vertes mimosa, sauce Gribiche 9€
Le Cocktail des Fils 18cl 9,5€
Gin Acmé, citron vert, basilic, limonade Panisses, aioli au piment d’Espelette 7€
Spritz Frangais 18cl 9€ Croquettes de chorizo et béchamel 7,5€
Lillet rosé, vin pétillant, citron,
menthe fraiche, purée de fraise
Babybels panés, mayonnaise pickles et paprika 9€
Dujardin(cocktail sans alcool) 27cl 7€
Purée de fraise, jus de citron, limonade, basilic Cromesquis de chévre, chutney de figues 8€
La biére des Fils a Maman 33cl 6,5€ Tartare de saumon gravlax, 10€

Biere IPA artisanale (6°), 100% francaise! Gaspacho de concombre, menthe et citron vert

Kir 12cl 6€
Cassis, ou demandez-nous ce gue nous avons..

Croustillants de jambon a la truffe, 7€

Vache qui Rit®

POUR LES GRANDES TABLEES...

Thé glacé des Fils 27cl 4,5€
Thé Les 2 Marmottes, menthe fraiche,
sirop de péche, citron

. . Saucisse seche Fuet artisanale 150 6€
Citronnade pétillante 4€ J
gingembre-hibiscus 27cl
Jus de citron, sirops de gingembre et hibiscus, Perrier Planche des Fistons 26€

Babybels® panés, croquettes de chorizo et béchamel,
croustillants de jambon a la truffe, panisses, cornet de
frites et saucisse séche

Planche charcuterie et fromages 19€
Jambon a la truffe, saucisse séche Fuet,
fromage de Chevre, Comté AOP, Saint-Nectaire fermier,

beurre demi-sel

LE MENU DEMI—PORTION

(Pour les enfants jusqu’a 12 ans)

PLATS DEMI—PORTION
3 Babybels® panés 7€ MENU DU M\D\ %:%

Steak haché 10€
Cordon bleu 9€ du lundi au vendredi

(hors jours fériés, hors boisson)

Accompagnement au choix :

Frites, Coquillettes ou Salade ENTREE . PU\T*
DESSERTS DEMI—PORTION OU PLAT + DESSERT™ : 16€

Tiramisii Kinder® 4€

ENTREE + PLAT + DESSERT* - |8 9€

Mister Freeze® 2€

A\ s

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE - A CONSOMMER AVEC MODERATION - prix TTC, service compris

*Menu a l’ardoise




PLATS

Pluma ibérique, polenta crémeuse au 20€
Grana Padano

Aubergines confites au miel

Filet de Lieu noir en papillote,

confite au thym et romarin
Citron, tomates cerises, pommes grenailles

17 ,5€

Tartare de beeuf Charolais au couteau,
Mayonnaise pickles et paprika , frites, salade

17,5€

Salade asperges-avocat 16,5€
Asperges vertes croquantes, avocat, cuf bio poché, salade
feuille de chéne, amandes grillées, vinaigrette moutarde
a l’ancienne

CEufs Bénédicte au saumon Gravlax 18€

Sauce mousseline, pommes grenailles, salade

Cordon bleu des Fils 18,5€
Poulet francais, poitrine fumée, Saint Nectaire fermier,
sauce aux champignons, pommes grenailles, salade feuille
de chéne

Filet mignon en croite 18€
Risotto de coquillettes au Chorizo, tuile de Grana Padano

Burger des fistons

Steak de beuf, Cheddar, mayonnaise aux pickles et
paprika, frites, salade feuille de chéne

—-avec poitrine fumée +2€

l6,5€

Cote de beceuf 1kg env. pour 2 personnes
Frites, salade
Sauce au poivre ou Mayonnaise pickles et paprika

31€/par pers.

Plat du Semainier a l’ardoise

Tous les jours, un nouveau plat de Maman

SEMAINIER DES
PLATS DE MAMAN

LUNDI

Poulet grille,
Polenta crémeuse, aubergines confites

MARD!

Gratin de macaroni,
Cheddar et Comté AOP, salade

MERCREDI

Croque-Monsieur,
Jambon a la truffe, Comté AOP, frites, salade

JEUDI

Tomates farcies,
Tomates farcies au risotto, courgettes,
aubergines et Boursin®, coulis de tomates, salade

VENDRED!

Moules au chorizo et a la creéme,
Frites

*prix a l'’ardoise

DESSERTS

Gateau facon Snickers,

Chocolat, caramel et cacahuetes

Fontainebleau aux fraises,
Créme de Petit suisse et Chantilly

Choux Chantilly au Mascarpone,
Caramel au Carambar®

Tiramisii au Kinder®

Tartelette sablé breton,

Creme aux deux citrons, Chantilly

Café gourmand 10€

Creme de citron, gateau fagcon Snickers, Tiramisu Kinder®

J’ai été vilain, je suis privé de dessert 0€

TOUS LES
DIMANCHES

C'EST
BRUNCH |
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Boisson chaude au choix
(afe aIIongé - The - Chocolat chavd

Boisson fraiche au choix
Jus d’orange pressé 25 Thé glacé des Fils 27c

Citronnade pétillante gingembre-hibiscus 27cl

P'tit Dej’ au choix

Panier f 'tit deJ +2€
croissant, ba uette. beurre, con Lture et

le pot de pate a tartiner des Fils [00g
Sk)ll’ muesli. miel. fruits frais

Croissant perdu au four,
caramel au Carambar®

Pancakes, banane. sauce Nutella®

Plat au choix

Croissant augambon a la truffe,

gratiné au Comte AOP, pommes grenailles. salade

(Eufs béné;iicte bacon

2 ceufs blo pochés. muffin, sauce hollandaise. bacon.
pommes grenailles. salade feuille de chéne
- du saumon Gravlax a la pLace du bacon 7 +2€

Tartines de saumon Gravlax, avocat, Saint-Moret®
pommes grenailles. salade feuille de chéne
- tu es végé 7 un ceuf poché a la place du saumon
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A LA CARTE

PLATS

(roissant av jambon a la truffe, 16,5€
gratiné au Comté AOP. pommes grenailles, salade

Tartines de saumon Gravlax, avocat, Saint-Moret® 17¢
pommes grenailles. salade feuille de chéne
- tu es végé 7 un ceuf mollet a la place du saumon

(Eufs benedicte bacon 16,5€

2 ceufs blo pochés. muffin. sauce hollandatise. bacon., pommes
grenailles. salade feuille de chéne
- du saumon Gravlax a la pLace du bacon 7 +2€

Bu rger des fistons frites, salade feuille de chéne 16,5€
Steak de boeuf. Cheddar. mayonnaise aux pickles et paprika

- avec poitrine fumée +2€

(ote de beeuf kg env. a partager ou pas 62€
Purée de pommes de terre et carottes, FrLJces. sauce au polvre ou
MagormaLse chkLes et paprLka

- suppLémenJc os & moelle en gouttiére +6€

Prix. TTC - service compris - Paris 06/23
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A LA CARTE

DESSERTS

Tiramisd av Kinder® (sans surprise. cest maxi bon ) 8,5¢€
Pancakes, banane. sauce Nutella® 1,5€
(roissant perdu auv four, 8€
caramel au Carambar®

Skyr, muesli. miel. fruits frais 7€
Panier p’tit dej’ 9 5€

croissant. baguette. beurre. conFLqure

et la pate a tartiner des Fils, Lle pot de [00g a finir ou a emporter |

La pite 2 ta‘rtiner
des Fils 2 Maman

est de fabrication artisanale, sans OGM,
sans huile de Palme et 100% frangaise.

4 | \ous poouvez méme en acheter des stocks

pour chez vous ou pour les copains !

Pot de 1009 . 5€
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J’usq,u'd 17 ans

Boisson au choix

Chocolat chavd

Tropico 25¢l

Sirop a l'eav 25

Plat au choix

Euf bio au plat, frites
Jambon 2 Ia_truffe, frites

Babybels® par_le's (x3), frites

Dessert au choix

Pancakes, sauce Nutella®

Kinder S_u rprise®



