
RETRO - SYMPA - GOURMANDRETRO - SYMPA - GOURMAND

OUVERT TOUS LES JOURSOUVERT TOUS LES JOURS  
(SAUF LE DIMANCHE SOIR)(SAUF LE DIMANCHE SOIR)

BRUNCH TOUS LES BRUNCH TOUS LES 
DIMANCHES MIDI !DIMANCHES MIDI !

100100%%  

FAIT FAIT         
MAISONMAISON

À PARTAGER (OU PAS)À PARTAGER (OU PAS)
Croquettes d’Aligot 7,5€  
Sauce Savora® au miel

Babybel® panés au Bacon 9€ 
Mayonnaise pickles et paprika

Croquettes de Chorizo 8€ 
Mayonnaise pickles et paprika

Croustillants de confit de canard 8,5€ 
Sauce Savora® au miel

Œuf bio cocotte à la crème de Comté 8€ 
et fondue de poireaux
Mouillettes de pain grillé 

Tartine de saumon Gravlax 10€ 

Fromage frais à l’aneth, pickles de betterave,  

citron vert

Saucisse sèche Fuet artisanale 150g 7€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ - À CONSOMMER AVEC MODÉRATION - prix TTC, service compris

··  L’APÉRO FRANÇAISL’APÉRO FRANÇAIS  ··

Cosmo Spritz 16cl 10€ 
Triple sec, Prosecco, jus de cranberry, jus de citron

Le Cocktail des Fils 16cl 11€ 
Gin français Acmé, citron vert, basilic, limonade

Ricard 2cl 4€ 

La bière des Fils à Maman 33cl 7€ 
Bière IPA artisanale (6°), 100% française ! 

Dujardin (cocktail sans alcool) 20cl 8€ 
Limonade, jus de citron, purée de fraise, basilic 

Thé glacé des Fils 25cl 5€ 
Thé « Les 2 Marmottes », menthe fraîche, 

sirop de pêche, citron 

Citronnade pétillante 5€ 
sureau - gingembre 25cl
Jus de citron, sirops de fleur de sureau  
et gingembre, Perrier

du lundi au vendredi 

(hors jours fériés, hors boissons)

PLAT DU SEMAINIER :PLAT DU SEMAINIER :  13,5€13,5€

ENTRÉE ENTRÉE ++ PLAT  PLAT 
OU PLAT OU PLAT ++ DESSERT : 17,5€ DESSERT : 17,5€  

ENTRÉE ENTRÉE ++ PLAT  PLAT ++ DESSERT : 21€ DESSERT : 21€

MENU DU MIDIMENU DU MIDI**  

*Menu à l’ardoise

DÉCEMBRE 1994NO6. PRIX 6,00 FRANCS

LE MENU DEMI-PORTIONLE MENU DEMI-PORTION
(Pour les enfants jusqu’à 12 ans)

PLATS DEMI-PORTIONPLATS DEMI-PORTION
3 Babybel®® panés au Bacon 8€

Steak haché 10€

Cordon bleu 9,5€

Accompagnement au choix :

Frites, Coquillettes, Pommes rissolées,  

Fondue de poireaux ou Salade

DESSERTS DEMI-PORTIONDESSERTS DEMI-PORTION
Tiramisù Kinder® 4€

Gâteau façon Snickers 4,5€ 

Kinder Surprise® 2,5€

Planche des Fistons 26€
Croquettes d’Aligot, croustillants de confit de canard, 
Babybel® panés au bacon, croquettes de chorizo, 

cornet de frites, mayonnaise pickles et paprika,  

sauce Savora au miel



SEMAINIER SEMAINIER 
DES PLATS DE MAMANDES PLATS DE MAMAN**

LUNDILUNDI
Gratin de coquillettes  

Raclette et bacon

MARDIMARDI
Bœuf façon carbonnade  

À la bière et au pain d’épices, coquillettes

MERCREDIMERCREDI
Gratin de ravioles du Dauphiné (végé) 

Fondue de poireaux, crème de Comté

JEUDIJEUDI
Côte de porc confite  

Pommes rissolées persillées

VENDREDIVENDREDI
Moules au Chorizo, frites 

DESSERTSDESSERTS
Flookie, crème fouettée 8€
Flan au chocolat sur une pâte de cookie

Croquettes de riz au lait, coco et spéculoos 7,5€
Confiture de lait, crème fouettée

Tiramisù au Kinder®® 9€

Croustillant aux pommes façon kouign-amann 7,5€
Caramel au Carambar, crème fouettée

Gâteau façon Snickers 9,5€
Chocolat, caramel et cacahuètes, crème fouettée

Café gourmand 10€
Croquettes de riz au lait, gâteau façon Snickers,  Croquettes de riz au lait, gâteau façon Snickers,  

Tiramisù KinderTiramisù Kinder® ® - Thé gourmand +1€- Thé gourmand +1€

J’ai été vilain, je suis privé de dessert 0€

Filet mignon en croûte 18€
Risotto de coquillettes au Chorizo, tuile de Parmesan

Cordon bleu des Fils 19€
Filet de poulet français 180g, poitrine fumée,  

Raclette, sauce aux champignons, 

pommes rissolées persillées, salade

Saumon en croûte de pain d’épices et Parmesan 22€
Fondue de poireaux, pommes rissolées persillées

Camembert feuilleté (végé) 16,5€ 
Fondue de poireaux, confit d’oignons,  
pommes rissolées persillées, salade

Saucisse, Aligot 16€
Saucisse de Toulouse, Aligot, jus réduit, salade

Cœur de basse côte Angus 200g 23€
Sauce au poivre, frites, salade 

Salade saumon Gravlax 19€
Œuf dur bio, pickles de betterave, concombre,  

sucrine, sauce Caesar 

Burger des Fistons 17,5€
Steak haché de bœuf français, Cheddar ou Raclette,  

confit d’oignons, mayonnaise aux pickles et paprika, 
tomate, frites, salade

-avec poitrine fumée +2€

Croque-Madame au confit de canard 17€
Raclette, confit d’oignons, moutarde au miel,  
œuf bio au plat, pickles de bettrave,  

pommes rissolées persillées, salade

Plat du Semainier prix à l’ardoise
Tous les jours, un nouveau plat de Maman

PLATSPLATS

*prix à l’ardoise

TOUS LES DIMANCHES 

C’EST BRUNCH !

VIANDES À PARTAGER (2 personnes)

Côte de bœuf 1kg env. 32€/par pers.

Carré de porc confit au four 850g env. 26€/par pers.

2 accompagnements au choix, 2 sauces au choix2 accompagnements au choix, 2 sauces au choix

-  Frites, pommes rissolées, Aligot,  

 fondue de poireaux, salade

-  Sauce au poivre, sauce Savora au miel,  

mayonnaise au pickles et paprika, sauce champignons

Menu à 30€ 

ou plats du brunch à la carteSCAN FOR ENGLISH MENUSCAN FOR ENGLISH MENU


