\ SEUL OU

A PARTAGER

(roquettes de Babybel, sauce Savora x2=5€ /x4 =9€ / x6 = 12€

Croustillants chévre miel, menthe fraiche, sauce aigre-douce x2 =5€ / x4 =9€ / x6 = 12€

Saumon Gravlax, creme fouettée citron-aneth 9¢€

La Saucisse Séche ! 5€

Chiffonnade de jambon blanc 3 Ia truffe ioogen 7€
LES PLANCHES

\
2 . . .
quuetteS \ (roustillants (hewpmlel f‘ltuse Séc,l,e

La Méga Planche des Fils !
Méga 3 croquettes de Babybel + 3 croustillants Chevre miel + 1/2 saucisse seche) 13€

Giga (5 croquettes de Babybel + 5 croustillants Chévre miel + 1 saucisse seche) 21€
" momen® . e chevre

4 t d
From29e \ WQ " Fromagt Jambon 3 la truffe
- . (\‘e g \/
Sauc\”e%

‘/- Coppa des montagnes

Planche Charcuteries / Fromages 144

99

Steak haché ou Babybels panés

frites ou coquillettes

+ Kinder Surprise + sirop 2 I'eav 20c



RET

VERS

« QUITTE A VOYAGIER A TRAVERS LE TEMPS EN MANGEANT UN PLAT,
AUTANT EN CHOISIR UN QUI AIT DE LA GUEULE! «

Le Corpon BLeu pu PErE Doupou

a la poitrine fumée et Camembert. sauce aux champignons. pommes grenailles. salade

FiLeT TROP MiGHON

en crolte et risotto de coquillettes au Chorizo. tuile de Grana Padano

COQUILLETTES JAMBON A LA TRUFFE

Coguillettes jambon a la truffe noire du Piémont. ceuf mollet coulant. créeme de Comte

TARTARE DE SAUMON

avocat. graines de sésame. pommes grenailles. salade

TARTINE D'AVOCAT ET ST-MORET

Toast d'avocat. St-Morét. ceuf coulant. pommes grenaille. salade - avec saumon gravlax +2€

LE MEGACHEESEBURGER DES FILS A MAMAN |

frites. Cheddar ou Camembert. steak haché. compotée doignons. salade. tomate - avec bacon? +€

TARTARE DE BCEUF

Tartare de beeuf charolais au couteau. copeaux de Comté. croatons a Lail frites. salade

« ILN'Y A PAS A DIRE, DES QU’IL Y A DU DESSERT, LE REPAS EST TOUT DE SUITE PLUS CHALEUREUX ! «

Moelleux au chocolat
cceur praliné

(heesecake aux Petit Suisse, citron
speculoos. coulis de fruits rouges

Tiramist av Kinder (sans surprise cest maxi bonl)

(afé ou The gourmand
3 mini desserts

OUR
ANCE

17€

17€

16€

19€

14€

15€

16€

1,5€

1,5€

8€
8,5¢€



Le P'tit Menu du midi

(hors boisson - sauf weekend et jours fériés)

Plat seul : 10,5€
Entree + Plat ou Plat + Dessert: 14€
Entree + Plat + Dessert: 17,5€

Les Entrées
Entree du jOUI’ (au tableau)

ou

2 croquettes de Babybel, salade

Les Plats

Plat du jour (au tableau)
ou

Piece du boucher, frites, salade (au tableau)

Les Desserts
Dessert du jOUI’ (au tableau)

ou

Tiramist av Kinder
ou

(afe gourmand €




BRUNCH 24¢

tous les dimanches

Boisson chaude au choix

(afe ou The 2scou Chocolat 2sa

Jus de fruits Borderline..au choix

D an dy potre, rhubarbe. canelle (0 U g ar mangue. citron vert, verveine

” y m P h ette ]Cratse. goyave. violette DO n J van pomme. concombre. 9Ln9embre

P'tit Dej’ au choix

Panier p’tit dej’
croissant, bague’c’ce. beurre. con]ct’cure et pd’ce a tartiner!

Fromage blanc. frut’cs frats. muesli

Pancakes

banane. erop d'érable

Plat au choix

TOZSt d’avocat, SaumOH gl’aV|2X OU bacon(oupas,situleveuxveggie)

St-MOFé‘t, CEU.]c COU_l.Cert. pommes 9renatues. sa[ade

CEufs benédicte bacon

2 oeufs POChéS. muff'm. sauce hOl.l.G.rld.ClLSC. b(lCOI’l. pommes 9rer1c1'LLLes, saLade

(Eufs benedicte saumon gravlax
2 ceufs pochés. muffin. sauce hollandaise. saumon 9r<1v[<1><.
pommes grenailles. salade




COCKTAILS

Le Spritz Frangais s 8€

Lillet Blanc. vin pétillant. menthe fraiche. citron vert

Aper0| Spritz I8¢l 8€
Aperol. Prosecco Riccadonna. Perrier. quartier d'orange
Le Cocktail des Fils s 8€

Gin Citadelle. jus de citron vert.

basilic. limonade

Mojito isc 8€
Rhum Bacardi. menthe fraiche. citron vert. Perrier
Mojito fraise ou passion s 8,5€
Rhum Bacardi. purée de fraise ou passion.

menthe fraiche. citron vert. Perrier

BIERES

Heineken 25 /50 3,5€/6,5¢€
Affligem 25l / 50¢l 4€ /7€
Panache 2sa 3,5€

BIERES Bouteilles

La Méqga Giga Super Biére des Fils sz 6€
Biere IPA artisanale (6°). 100% frangaisel

Edelweiss 33.. 6€

CAFES & THES : Cc

Espresso, Décaféiné 2€
Noisette, cafe av lait 2,5€
Double Espresso 3€
(appucino 3,5¢€
Thé ou Infusion Les 2 Marmottes 3€
Chocolat chaud Poulain 3€
Irish Coffee 8€

LES APERITIFS

Kir 12c cassis. mare. frambotse. péche.. b€

Ricard 2 3€
Lillet blanc Martini rouge ou blancea 5€

(oupe de Prosecco Riccadonna ioa 6€

EAUX & SOFTS

Vittel soct/i00c 3€ /5%
San Pellegrino soc/i00c 3,5€/5,5¢€
Theé Glace des Fils 2 1a péche 30a 4

feuilles de menthe et tranche de citron

Coca-Cola, Coca-Cola zero, Spritess. 3,5€

Lipton lce Tea osa 3€
Finley 20 3€
Perrier 33 1€
Sirop a 'eav osa 2€

D i a b 0 I 0 (sans Satanas) 25cl 3 f 5€

Jus de fruits Borderline -s. 4,5€

Produit Artisanal Francatis
Dandy poire. rhubarbe. cannelle
Nymphette fraise. goyave. violette
Don Juan pomme. concombre. gingembre

(0 U 9 ar mangue. citron vert, verveine

DIGESTIFS ¢ Cie

Get 27, Bailey's 7€

Eau de vie de poire, Armagnac, 8<€
(alvados, Cognac



CQE’.H

100% FRANCAIS !

is?
. . i
Est-il vraiment nécessaire de préciser que tous nos vins sont franga

+ COCORICO -

VINS ROUGES

Pays d"0c 1GP - Merlot Albricres

(6te du Rhone Villages Plan de Diev AOP - Domaine du Vallon
Bordeaux AOP - Chateau Haut-Maziéres

Saint Nicolas de Bourqueil AOP - Les Javeaux

Brouilly AOP - La Chapelle de Venenge

Saint Chinian AOP - Gérard Bertrand

Bourgogne AOP Pinot noir - André Ducal

Pic Saint Loup AOP - Les Déesses Muettes

Lussac Saint Emilion AOP - Chateau Lussac. Cuvée Bellevue

VINS BLANCS

Viognier Pays d’0c IGP - Albricres

Chardonnay Pays d'0c 16P - J. Moreau

(dte de Gascogne 1GP - Plaimont XVIII Saint-Luc

Bourgogne AOP - La Chablistenne

VINS ROSES
[GP lle de Beauté - Costa Serena

(ote de Provence AOP - Bastides Sainte Marie

L’ARUS D'’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE - A CONSOMMER AVEC MODERATION

15¢l
b€
5€
5,5€

6€

15¢l
5€
5,5€
6€

15¢|
4, 5¢
6€

50l
13€
16€
17€

19€

50l
16€
17€
19€

50l
15€
19€

75¢l
20€
24€
26€
29€
20€
20€
30€
31€
34€

75¢l
24€
26€
20€
31€

75¢l
22€
28€



